
“Preferita” Langhe Favorita DOC

Traubensorte 100 % Favorita
Ø Alter der Rebstöcke ø 30 Jahre
Boden kalkhaltiger Lehmboden
Ertrag 60 – 70 hl / Hektare
Vergärung Maischengärung im Stahltank bei für

Weisswein traditionellen 15º - 18º

Säure total 4,5 – 5,5‰
Ausbau 3 - 4 Wochen in der Flasche

Charakteristik
Blasses gelbgrün, elegante Nase mit Aromen reifer Früchten, am Gaumen
entwickelt sich eine anhaltende Mischung aus blumigen und fruchtigen
Aromen

Alkoholgehalt 12,5 – 13,5 % Vol.
Optimaler Trinkgenuss nach 1 bis 3 Jahre
Optimale Genusstemperatur 10 - 14°C
Glasempfehlung mittelgrosses Weissweinglas

Ein idealer Begleiter Apérowein oder passt auch zu leichten Vorspeisen an
warmen Sommertagen.

Die Azienda Agricola Domanda hat ihre Weinberge hauptsächlich im steilen Ortsteil „Crevacuore“.
Es ist ein Zweigenerationen – Familienbetrieb. Mario und Gabriella haben die Leitung an die nächste
Generation abgegeben. Sohn Maurizio ist im Nebenamt auch als Kellermeister der Azienda Roberto
Sarotto für die Qualität dieser Weine verantwortlich.


