
“Briccodoro” Langhe DOC Arneis

Traubensorte 100 % Arneis
Lage des Weinberg Süd-Ost Ausrichtung in Neive
Erziehungsart Guyot - Erziehung
Boden sandhaltiger Lehmboden
Ertrag 68 hl / Hektare
Vergärung Maischengärung im Stahltank bei für

Weisswein traditionellen 15º - 18º
Ausbau 6 Monate Stahltank, 2 Monate in der

Flasche

Charakteristik
Blasses gelbgrün, frische Nase, Duft von exotischen Früchten, Steinobst,
am Gaumen entwickelt sich eine anhaltende Frische und angenehme
Restsüsse

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.
Optimaler Trinkgenuss innert 1 bis 3 Jahre
Optimale Genusstemperatur 7 - 10°C
Glasempfehlung mittelgrosses Weissweinglas

Ein idealer Begleiter Apérowein oder passt auch zu leichten
Pastagerichten sowie Fisch. Ideal für warme Sommertage.

Die Azienda Agricola Dante Rivetti befindet sich in Neive und hat ihre 25 ha Weinberge auf den
Gemeindegebieten von Neive und Barbaresco. Seit Dante Rivetti krankheitshalber ausgefallen ist,
teilen sich die Töchter Mara (Gästebetreuung) und Katia (Office) und Sohn Ivan (Weinberge und
Keller) die Arbeit auf dem Weingut.


